
分類

香味
外観

醸造酢：国内製造

保存方法 冷暗所保存
官能試験

大豆の発酵臭を有す

製造工程

大豆　→　洗浄　→　浸漬（酢
酸溶液）　→　発芽　→　蒸し
→　発酵　→　蒸気殺菌　→
乾燥　→　放冷　→　加圧殺菌

→　粉砕　→　袋詰

淡黄色～黄色
水分含量 10％以下

産地
大豆：カナダ

テンペ菌：インドネシア

アレルギー物質 大豆
GMO由来原料 対象外

包装仕様（案） サイズ

外袋：
240mm×340mm×10mm

ケース：
430mm×330mm×220mm

微生物規格
一般生菌数 3,000個/g以下
大腸菌群 陰性

入数 5 炭水化物 27.8g

賞味期限 表示：「2023.　1.　1」
　　　（西暦4桁、月、日）

1年 （糖質） 6.7g
（食物繊維） 21.1g
食塩相当量 0.02g

原材料 大豆、酢、テンペ菌 たんぱく質 36.4g
規格 2kg 脂質 21.3g

商品規格書（案）
商品名 大豆発酵食品（大豆発芽テンペ）粉末 食品
一般名称 大豆発酵食品（テンペ）

特長
発芽させた大豆をテンペ菌で発
酵させた発酵食品

最終商品表示例
大豆（カナダ産、遺伝子組み換えで
はない）、醸造酢、テンペ菌

栄養成分組成（100g当り）
エネルギー 406kcal
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商品外観

内容量　　2kg

包装形態　　ポリエチレン袋・ダンボール等
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